A® Nofre-Dame

Menus du 15 juin au 21 juin 2026

lundi 15 mardi 16 mercredi 17 jeudi 18 vendredi 19 samedi 20 dimanche 21
Les entrées Salade de carottes Salade mexicaine Sal?de. de caeur Taboulé a 'orientale Salade verte* Sala'de de céler Terrine de cablll.a ud
d'artichauts rémoulade sauce mousseline
Escalope: d'e poulet Pavé d? truite de mer a Emincé de porc Réti de dinde aujus | Gambas 4 la provengales| Steak de beeuf haché Cuisse c‘ielcan?rd confite
M grillée I'estragon provencales al'oseille
I Les .
D moments | Mini-penne sauce tomate | Pommes de terre vapeur Petit pois Lentilles corail coco Riz pilaw Cornettes Gratin d(: pommes de
I de toujours erre
Haricots beurre Epinards en branches Carottes Haricot vert Duo de courgettes Brocolis Compotée de poivrons
Créme pistache Coupe glacée vigneronne Fra|s§e , meringue et Abricots Bavarois citron Cerises Mousse passion
créme double
Goliter Salade de fruits Péche blanche Strudel aux pommes Pain d'épices Corbeille de fruits Petits Suisses Tuiles aux amandes
Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage

Salade de cervelas et
pommes de terre

CEufs brouillés et
concassé de tomates*

Tarte aux légumes du
soleil

Macédoine de légumes et

Ravioli beeuf et barolo
ceufs dur

Feuilletée au fromages Café complet

Sur le tard

Salade de betteraves

. Salade verte
cuites

Fromage rapé Toasts Plateau de fromages

Yoghourt au fruits Séré au miel Flan au caramel Créme pralinée Tarte aux pommes Kouglof Compote

Les origines des viandes des menus sont disponibles a la cafétéria. Les clients peuvent se renseigner auprés du
personnel concernant les allergénes.



